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Technical Specifications Technische Daten Luall Olayslgall

Power: 1800-2200W

Voltage/Frequency: 220-240V ~ 50-60Hz

Cable Length: 0.7 m

Weight: approx. 5.6 kg

Dimensions: 36.9 x 35 x 17.8 cm

Protection Class: IPX0

Material: PF + Aluminum + Stainless Steel + PP
Temperature Range: 0-220°C

Note: A slight smell or smoke development may
occur during first use. This is normal and does not
affect the performance of the appliance.

Leistung: 1800-2200W

Spannung/Frequenz: 220-240V ~ 50-60Hz
Kabelldnge: 0,7 m

Gewicht: ca. 5,6 kg

MaBe: 36,9 x 35x 17,8 cm

Schutzklasse: IPX0

Material: PF + Aluminium + Edelstahl + PP
Temperaturbereich: 0-220°C

Hinweis: Beim ersten Gebrauch kann es zu einer
leichten Geruchs- oder Rauchentwicklung
kommen. Dies ist normal und beeintrachtigt die
Funktion des Gerétes nicht.
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GENERAL

Read and keep the operating instructions

This operating manual accompanies the contact grill and contains important
information on setup and usage. Read the operating instructions, especially the
safety instructions, carefully before using the contact grill. Failure to follow this
manual may result in serious injury or damage to the contact grill.

The operating instructions are based on the standards and rules applicable in the European
Union. Please also observe country-specific guidelines and laws when operating abroad.

Keep the operating instructions for future use. If you pass the contact grill on to a third party, be
sure to include these operating instructions.

Key to symbols and further information

The following symbols and signal words are used in this manual, on the device and/or on the
packaging or are used to display additional information.

|| Read and follow the operating instructions!

WARNING! Important warnings are marked with this symbol.
Refers to personal injuries refers to property damage
A NOTICE! P : propery damag
i Important information is marked with this symbol.

Declaration of conformity (see chapter "Declarations of conformity"): Products
marked with this symbol meet the requirements of the relevant EC directives.

This symbol indicates special regulations for the disposal of old devices (see
chapter "Disposal").

Be careful, hot surfaces! Parts of the contact grill get very hot. You could burn
yourself on them.
|



SECURITY

Intended Use

This contact grill is only suitable for preparing/grilling suitable foods. Furthermore, the device is not
intended for commercial use, but only for use in private households, not in kitchens for employees in
shops, offices, and other commercial areas, not on farms, and not by customers in hotels, motels,
and other residential facilities or bed and breakfasts. Any other use or modification of the device is
not intended and is strictly prohibited. No liability can be accepted for damage caused by improper
use or incorrect operation.

SAFETY INSTRUCTIONS

Read and observe all safety instructions listed below. Failure to

1
AWARNING' observe these instructions may result in a significant risk of

accidents and injuries, as well as property damage and damage
to equipment.

Dangers for children and persons with reduced abilities

O

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and by persons with
reduced physical, sensory, or mental capabilities or lack of experience and/or knowledge if they
are supervised or have been instructed on how to use the appliance safely and have understood
the resulting hazards.

Cleaning and user maintenance shall not be carried out by children unless they are aged 8 years
or older and are supervised. The appliance and its power cable must be kept out of the reach of
children younger than 8 years.

Children must not play with the device. Children do not realise the dangers that can arise

when handling electrical devices. Therefore, use and store the device out of the reach of
children under 8 years of age. Do not let the power cable hang down so that it cannot be

pulled.

Keep packaging material away from children — Danger of suffocation!

Dangers when handling electrical devices

Only connect the device to a correctly installed protective contact socket with a mains
voltage according to the type plate.

If the power cable is damaged, it may only be replaced by a specialist workshop designated by
the manufacturer in order to avoid the risk of injury and accidents as well as damage to the
device.

Make sure that the socket is near the device and is easily accessible so that the device
can be quickly disconnected from the power supply in the event of a fault.

Repairs may only be carried out by authorized specialist workshops. Devices that are not
repaired properly pose a danger to the user.

To avoid accidents, do not leave the device unattended during operation.

To avoid accidents, never connect several household appliances to the same protective
contact socket at the same time (e.g. via a 3-socket distributor).
Never immerse the device in water and do not use it outdoors as it must not be exposed to rain
or other moisture — Risk of electric shock!



If the device does fall into water, first unplug the power cord and then take the device out! Do
not use the device again after this, but have it checked by an authorized service center first.
This also applies if the power cable or the device is damaged or if the device has been dropped.
Risk of electric shock!

Always unplug the appliance when not in use and before cleaning or in the event of a
malfunction! Never pull on the power cable! Risk of electric shock!

Make sure that the power cord or the device is never placed on hot surfaces or near heat
sources. Lay the power cord so that it does not come into contact with hot or sharp objects. Risk
of electric shock!

Never bend the power cord or wrap it around the device as this may cause the cord to break.
Risk of electric shock!

Do not use the appliance when you are on wet ground or when your hands or the appliance
are wet. Risk of electric shock!

Never open the device and never try to get inside with metal objects. Risk of electric shock!

Dangers when operating the contact grill

[l Make sure that you place the device on a flat, non-slip and heat-resistant surface. To avoid heat
build-up, do not place the device directly against a wall or under a wall cupboard or similar. Do
not cover the device during operation. Make sure there is sufficient space and a safe distance
from all easily melting and flammable objects.

Fire hazard!

When operating electric heating devices, high temperatures are generated which can lead to
injuries. For example, the housing, grill plates, etc. can become very hot. Never touch the hot
surfaces with your bare hands! Therefore, use the handles provided and always wear heat-
insulating cooking gloves. Make other users aware of the dangers.

Risk of injury!

[J Hot steam may escape when opening and closing the appliance lid or when using the appliance
— Risk of scalding!

O Never move the appliance while it is hot or when there are hot foods or liquids in or on it. Danger
of burns!

00 Allow the appliance to cool down completely before cleaning and/or storing it. Remember that the
appliance may still be very hot even after it has been switched off. Danger of burns!

[0 Only use original accessories. Using non-original accessories increases the risk of accidents.
We assume no liability for accidents or damage caused by non-original accessories. Using third-
party accessories and resulting damage to the device will void any warranty claim.

[0 Only use the appliance to prepare suitable foods, never for any other purpose. To avoid hazards,
do not put oversized food in it.

0 Never add water to hot or burning fat.

[0 Place the device on a flat surface that is not sensitive to grease, as splashes cannot always
be avoided. The surface should be easy to clean.

0 Never use harsh or abrasive cleaning agents or sharp-edged objects to clean the non-stick
coating to avoid damaging it.

[ Allow the appliance and all accessories to cool down to room temperature before cleaning.

Never touch hot plates. Danger of burns!



[J  To avoid hazards, always unplug the appliance from the power socket when not in use and
allow the appliance to cool down completely.

(1 Only place and operate the device on a stable, level, and heat-resistant surface.

1 The device is not intended to be operated with an external timer or a separate remote
control system.

(1 Allow the appliance and all accessories to cool down completely before cleaning.

[ In particular, clean the surfaces and components that come into contact with food after each
use, following the instructions in the “Maintenance, cleaning and care” chapter.

[J Do not use harsh cleaning or abrasive cleaners.

Make sure that no liquid gets inside the device.

[1  Please note the further instructions in the chapter “Maintenance, cleaning and care”.

O

CONSTRUCTION AND ASSEMBLY

BEFORE FIRST USE
After unpacking, please check the device for

& WARNING! completeness and possible transport damage to avoid hazards. If in

doubt, do not use it but contact our customer service department.
You can find the service address on the warranty card.

Your device and its accessories are packaged to protect them from damage during transport.

« Carefully remove the device from its packaging.

* Remove all packaging.

« Clean the device and all accessories of any packaging dust residues, as described in the chapter
"Maintenance, cleaning and care".

. A slight smell or slight smoke that may occur during the first heating process is normal and
1 will disappear after a short time. This is not a malfunction of the device. Make sure there is
sufficient ventilation, e.g. by opening a window.

« Before using your device for the first time, it is necessary to heat the device empty for about 5
minutes at the highest temperature setting in order to remove manufacturing residues from the grill
plates.

* Place the contact grill near a protective contact socket, ensuring that the socket is easily accessible. «
» Make sure the surface is level, dry, non-slip, and heat-resistant.

« Connect the device to the protective contact socket and carry out a heating process as described
in the chapter “Using the device” .

i If your device does not work, please refer to the “Troubleshooting” chapter.

« After heating up, switch off the device, disconnect it from the power supply, and allow it to cool
down completely to room temperature.
* Clean the contact grill as described in the “Maintenance, Cleaning and Care” section.



USING THE DEVICE

Be careful when grilling and when opening the lid! Hot steam will
A WARNING! come out - risk of scalding!

Only touch the device and the accessories by the handle provided
A wARNING! Only touch the device and the accessories by the handle provided

and use heat-insulated cooking gloves. Never touch the hot surfaces
with your bare hands! The device and the accessories can be very
hot - risk of burns!

The heating zone of the appliance lid will also heat up when the lid

ﬁ. WARNING! is open. Therefore, be particularly careful to avoid burns and/or

juie

juie

1]

°
|

property damage.

Never use metal or other sharp-edged objects to remove or turn

food; instead, use a heat-resistant spatula made of plastic or wood. Do not cut food while
you are on or in the appliance. This will prevent the non-stick coating from being damaged.
Damaged coatings make it more difficult to remove food, as it may stick to the grill plates.

You can also fold the lid all the way back to create a larger grilling surface.

A drip tray is included in delivery, which can be used to catch any liquids (fat, cooking
juices, etc.) that may escape during frying.

Make sure that the drip tray is correctly inserted before each use. Excess liquids will flow
into the drip tray via the drain opening on the respective grill plate. Empty the drip tray in
good time to avoid overflow.

In addition to the manual setting options, your device is equipped with preset programs that
you can select using the corresponding program buttons.

To operate the contact grill, proceed as follows:

* Place the device near a protective contact socket, making sure that the protective contact
socket is easily accessible.

| |

Do not put too many ingredients on the grill plate. There should always be enough space
between each ingredient. Do not place the ingredients too close to the edge of the grill
plate.

Make sure the surface is flat, dry, non-slip and heat-resistant. The surface should be grease-
resistant and easy to clean, as splashes cannot always be avoided.

°
|

If you want to grill meat, we recommend that you do not put it on the contact grill
immediately after taking it out of the fridge, as very cold meat tends to release a lot of
liquid when suddenly heated. For optimal grilling results, we therefore recommend that you
take the meat out of the fridge about 20-25 minutes before grilling.



Due to the design, the heating power in the rear middle area of the grill plates is slightly
lower. This is for your safety, among other reasons. We therefore recommend grilling
slightly thinner ingredients or those that require a shorter cooking time in this area. Please
note that for ingredients with the same properties (e.g., consistency, thickness, etc.), the
cooking time in this area may be around 2-3 minutes longer until the desired state
(browning, core temperature, doneness, etc.) is reached.

1]

[a] You can also use the device to toast sandwiches.

Release slide

There is a release slide on the side of the device which you can adjust to different positions. The
individual adjustment options are described in more detail below.

Unlocked position: With this setting, the device cover is fixed unlocked, and it can be opened up

to approx. 90°.Locked position: If the device cover is closed (without ingredients), can be Help this
setting of the device cover be fixed in this position. Use this setting for convenient transport and
storage of the device.

Locked position: If the device cover is closed (without ingredients), can be Help this setting of the
device cover be fixed in this position. Use this setting for convenient transport and storage of the
device.

Positions “I” — “V”: These positions allow you to adjust the distance between the upper and lower
grill plates, with position “I” being the lowest and position “V” the largest possible, fixable distance.
With these settings, the appliance lid in the respective position so that the distance between the grill
plates cannot be smaller than the set distance. Use these settings if you do not want the entire
weight of the appliance lid to press down on the respective ingredients (e.g. with soft ingredients
such as fish).

GENERAL OPERATION

When you connect the device to the power supply, all symbols and displays on the control panel
light up briefly After that, the display “OFF” will flash in the temperature display. and the on/off
button is illuminated. If no further settings are made, the flashing “OFF” display will disappear after a
while.

° For safety reasons, the device switches off automatically approximately 1 hour after the
1 last setting or switches to standby mode. An acoustic signal sounds, and the display
shows "OFF" with the background lighting indicating the switch-off state.

The temperature on your device can be set between 80°C and 220°C. The contact grill
i also has a timer function (setting the grilling time). You can choose an operating time of 1-
60 minutes.

e You can turn off the device at any time by pressing and holding the power button.

|

A notice: You can interrupt the heating process at any time by pressing the On/Off button. In this
case, the On/Off button shown flashing.




Setting the temperature — without setting a grilling time (timer function)

1.

Now switch on the device by pressing the on/off button. All button symbols light up, the temperature
display shows the preset value of 200°C, and the display time shows the value “00”.

Press the Temperature button to enter the temperature mode. The temperature display is now
flashing.

Now make the desired temperature setting using the Reduction button or the Increase key in 5°C
increments, or leave the temperature setting at the preset value of 200°C. Shortly after the
setting has been made, the value will be continuously displayed in the temperature display.

Tip: If you press the Reduction key or the Increase key continuously, the temperature will

cycle through in 5°C increments.

The power button will flash during the setting process. Press the On/Off button to start the

heating process of the device. The On/Off button will now light up continuously, and the heating
process will begin.

®
| |

During the heating phase, the set value flashes in the temperature display. As soon as the set
temperature is reached, the display is shown continuously. If the temperature falls below the set
value again, the heating process begins again, which is again shown by the flashing of the

temperature display. The temperature display flashes whenever the device is heating.

(Additionally) Set grilling time (timer function)

1.

w

Turn on the device by pressing the power button. All button symbols light up, the temperature
display shows the preset value of 200°C, and the display time shows “00”.

Set the desired temperature as described in the previous section.

Press the Time button to enter timer mode. The display time will now flash.

Set the desired grilling time using the Reduction button or the Increase key in 1-minute
increments. Shortly after the setting, the time will be displayed continuously.

Tip: If you hold down the Reduction or Increase key continuously, the time will adjust in 1-

minute increments.

The power button will flash during the setting process. Press the On/Off button to start the heating
process. The On/Off button will now light up continuously, and the heating process begins

Important note: The set grilling time will only count down once the device has reached the set temperature.

When the set grilling time has elapsed, an acoustic signal sounds, and the device switches off the
heating function. This is indicated by the flashing of the On/Off button.

One-Sided Grilling

You can grill on one side with your contact grill, using it as a table grill. This method is
recommended for soft and not-too-thick ingredients like vegetables or if you need a larger grill
surface. Follow these steps:

Note: There are stands on the left and right sides of the handle. Turn both stands all the way to the
upper position before closing or folding down the device cover. The feet stabilize the device lid
when unfolded in the horizontal position.
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1. Turn the two feet into the upper position until they stop.

2. Open the device cover vertically until it stops, then press the release button on the side of the
right folding joint.

3. Turn the device cover backward so that the upper and lower grill plates form one surface.

4. Connect the device to a protective contact socket. Switch the device on and set the desired temperature
and, if necessary, the grilling time (timer function) as described under "General use."

5. Coat the grill plates with a little butter, margarine, or heat-resistant vegetable oil before placing food on
the grill, and start the heating process.

6. Once the set temperature is reached, the temperature display will remain continuously lit on the control
panel. Any set grilling time will now begin to count down.

7. Place your food on the grill plates once the desired temperature is reached.

8. Turn your grilled food as needed.

Note: Always ensure the drip tray is fully inserted into the device and positioned correctly so that

any leaking liquids can reach the tray via the drainage openings on both grill plates.

Grilling on Both Sides

This method provides the best results for grilling meat, fish, sandwiches, etc., as it grills on both

sides without needing to turn the food. Follow these steps:

1. Connect the device to a protective contact socket. Switch the device on and set the desired
temperature and, if necessary, the grilling time (timer function) as described under "General use."

2. Open the device cover by pulling it upwards using the handle.

3. Before placing food on the grill, coat the grill plates with a little butter, margarine, or heat-
resistant vegetable oil, and start the heating process.

4. Once the set temperature is reached, the temperature display will remain continuously lit. Any

set grilling time will now begin to count down.

Place your food on the lower grill plate once the desired temperature is reached.

6. Close the device cover using only the handle.

o

- When you close the lid, the distance between the two grill plates automatically adjusts to
1 the thickness of the food you are grilling (up to a maximum of 4-5 cm). Note that the lid can
pivot within a certain range but remains slightly fixed and parallel to the handle. This
fixation is usually released by applying light pressure to the lid, allowing the position of the
lid—and thus the upper grill plate—to adjust perfectly to the food you are grilling. You also
have the option to set or fix different distances between the grill plates. Refer to the
information in the “Release Slide” section.

7. When your grilled food has reached the desired state (browning level, medium or well-done,
etc.), lift the appliance lid using the handle and carefully remove the finished grilled food with a
heat-resistant wooden or plastic spatula. If there is still food on the grill plates that needs more
cooking time due to its condition (e.g., consistency, thickness), close the appliance lid again and
leave it in the device until it reaches the desired state.

The device must be switched off and disconnected from the power supply after each use
by pulling the power plug out of the earthed socket. Allow the device to cool down to room
temperature before cleaning and/or storing it.
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Grill thermometer

ﬁ. | Be careful when handling the grill thermometer, the measuring
WARNING! needle is very sharp. Risk of injury!

A The grill thermometer or measuring needle may be hot after use.
WARNING! Risk of injury!

The delivery includes a grill thermometer that can be connected to the device to

determine the core temperature of your grilled food. You can also set a desired core
temperature (target temperature) on the device. When this temperature is reached, the

1]

device switches off the heating function and notifies you with an acoustic signal that the
target temperature has been reached.

Note: If you use the grill thermometer in conjunction with entering a target temperature, it is not
possible to use the timer function and the preset

programs at the same time. If you want to use the timer function or one of the preset programs, you
can only use the grill thermometer to display the current core temperature.

1.

10.

Remove the grill thermometer storage compartment from the housing of the device and take out
the grill thermometer, including the connecting cable.

Connect the grill thermometer connector to the designated connection socket on the device.
The thermometer display lights up and shows the current temperature measured by the
thermometer.

Insert the measuring needle of the grill thermometer into the food to be grilled.

To set a target temperature, press the Thermometer button. The thermometer display will start

flashing, allowing you to use the Reduction or Increase button to set the desired target temperature in 170C increments.
Shortly after setting, the thermometer display will revert to showing the current temperature.
Tip: If you hold down the Reduction or Increase button, the temperature will scroll in 1700C increments.

Insert the measuring needle into the food as far as it will go, ideally positioning it in the center
of the food, avoiding too close to the top or bottom.

Once the device has finished preheating and reached the desired cooking temperature,
place your food on the grill plate and close the lid if necessary.

When the core temperature of your grilled food reaches the set target temperature, an acoustic
signal sounds, and the device switches off the heating function.

Remove your grilled food immediately to prevent it from cooking further due to residual heat
from the appliance or grill plates.

Remove the measuring needle from the food.

Clean the cooled thermometer thoroughly after use, and store it in the designated storage
compartment on the device.

Pre-installed programs

In addition to manual settings, your device is equipped with preset programs that can be selected
using the corresponding program buttons. The respective preparation times and temperatures are
already preset after selecting a program, and the process only needs to be started by pressing the
on/off button.
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Please note that the preset grilling time will only start counting down once the device has
reached the set temperature, i.e., when preheating is complete.

We recommend adding ingredients to the grill plates only after preheating is complete.
Use the pre-installed programs only for grilling on both sides.

Important Note: The program settings for grilling time and temperatures are guidelines for preparing
standard quantities and sizes of ingredients. Exact temperature and time specifications depend on
various factors, such as the nature (size, quantity, or consistency) and the initial temperature of the
ingredients, as well as your personal preferences. Therefore, before consuming, ensure that the
ingredients have reached the required or desired doneness level (e.g., medium or well done).

The following programs with associated settings are available via the corresponding program

buttons.
program grilling time temperature
Steak — rare/bloody 3 minutes 160°C
Steak — medium/pink 3 minutes 180°C
Steak — well-done 4 minutes 200°C
Chicken leg @ 12 minutes 210°C
Hamburger patties @ 4 minutes 210°C
Fish @ 8 minutes 220°C
Vegetables @ 10 mins 200°C
Skewers @ 7 minutes 220°C

To use the device with the programs, proceed as follows:

1.

Switch on the device by pressing the on/off button. All button symbols light up, the temperature
display shows the preset value of 200°C, and the display time shows “00”.

Select the desired program by pressing the corresponding program button. The preset values are now
shown in the respective display.

Press the power button to start the heating process. The on/off button lights up continuously, and the
heating process begins.

Once the set temperature is reached, place your ingredients on the lower grill plate. The grilling time
will then start counting down.

When the set grilling time has elapsed, an acoustic signal sounds, and the device switches off the

heating function. This is indicated by the flashing of the on/off button.
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MAINTENANCE, CLEANING AND CARE

Always unplug the power adapter before cleaning and allow the device
ﬁ. y plug p p g
WARNING! to cool down completely before cleaning and storing it! Risk of

electric shock!

Make sure that no liquid gets inside the device. Never immerse the
A\ WARNING! device in water. Risk of electric shock!

NOTICE: Never use harsh or abrasive cleaning agents or sharp-edged objects for cleaning.
To clean the outside of the appliance and the grill thermometer, use a dry, slightly damp, well-
wrung cloth.

Then rub thoroughly dry.

Cleaning the grill plates:

Make sure that no liquid gets inside the device. Never immerse the
WARNING! device in water. Risk of electric shock!

2 . . .
1 The grill plates are removable for easier cleaning.

Allow the appliance and the grill plates to cool down
WARNING! completely before cleaning the grill plates. Danger of burns!

For cleaning the grill plates, first use a suitable soft brush or paintbrush to remove coarse
food residues, then wipe with a dry or moderately damp, well-wrung cloth.

Removing the Grill Plates

To remove the grill plates, press the respective release button and detach the plate from the
device.

To reinsert the grill plates, guide each plate with the two openings into the designated fixings,
then press it down at the front until you hear and feel it click securely into place.

Clean the grill plates in warm water with detergent, then rinse thoroughly with clean water.
Dry the plates carefully with a dry cloth.

Alternatively, you can clean the removed grill plates in the dishwasher.

o
|

Cleaning Drip Tray

Do not remove the drip tray from the holder on the

ﬁ WARNING! device until it (including its contents) has cooled down to room

temperature.
Carefully remove the drip tray from the device holder and dispose of the contents properly. You can
clean the drip tray in warm water with a little detergent. Then rinse thoroughly with clean water and
allow to dry comp.
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i Alternatively, you can clean the removed grill plates in the dishwasher.

Cleaning the grill thermometer

NOTICE: Make sure that only the metal measuring needle of the grill thermometer comes
into contact with liquid. Do not immerse the entire grill thermometer, including the
connecting cable or connector, in water or other liquids.

Clean the measuring needle of the grill thermometer with water and detergent. Rinse thoroughly with
clean water and allow it to dry completely.

To clean the rubberized area and the connecting cable, use a dry, slightly damp, well-wrung cloth.
Then dry thoroughly.

MALFUNCTION AND REMEDY

Disturbance: Cause: Fix:
The device shows no | The power plug is not Insert the power plug into the
function. connected to the protective contact socket.

protective contact
socket connected.

During the first use, There are protective Carry out a heating process

light smoke and without food. Afterwards,

odor may develop. Substances that cause the slight smoke and odor
corrosion during development disappeared.

Prevent transport.

If you experience any problems not listed here, please contact our customer service department.
Our customer advisors will be happy to help you. You can find our service address on the warranty
card. As our products are constantly being developed and improved, design and technical changes
are possible.

Technical Data

Nominal voltage: 220-240V~
Nominal frequency: 50-60Hz
Rated capacity: 1800-2200W
Protection class: |

Declarations of conformity

enclosed warranty card.Products marked with the CE symbol meet the requirements

c € The EU declaration of conformity can be requested from the address indicated on the
of all applicable EC directives.



Dispose of packaging
Dispose of packaging separately. Put cardboard and cartons in the waste paper bin and foil in the
recycling bin.

Dispose of old equipment

(Applicable in the European Union and other European countries with separate collection
systems for recyclable materials)

Old devices do not belong in household waste!

The symbol shown here indicates that this device is subject to Directive 2012/19/EU. This directive
states that at the end of its useful life, you must not dispose of this device with normal household
waste, but instead take it to a specially established collection point, recycling center, or disposal
facility. This disposal is free of charge for you.

Batteries and accumulators that are not permanently enclosed in the electrical or electronic

device and can be removed without causing damage must be separated from the device at a
collection point and disposed of properly. The same applies to lamps that can be removed

without causing damage.

Protect the environment and dispose of waste properly.

15
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ALLGEMEIN

Bedienungsanleitung lesen und aufbewahren

Diese Bedienungsanleitung liegt dem Kontaktgrill bei und enthalt wichtige Hinweise
zum Aufbau und zur Benutzung. Lesen Sie die Bedienungsanleitung, insbesondere
die Sicherheitshinweise, sorgfaltig durch, bevor Sie den Kontaktgrill benutzen. Bei
Nichtbeachtung dieser Anleitung kdnnen schwere Verletzungen oder Schaden am
Kontaktgrill die Folge sein.

Die Betriebsanleitung basiert auf den in der Européischen Union geltenden Normen und
Vorschriften.Union. Bitte beachten Sie bei Auslandseinsdtzen auch die landerspezifischen
Richtlinien und Gesetze.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fir spatere Verwendung auf. Sollten Sie den
Kontaktgrillan Dritte weitergeben, geben Sie unbedingt auch diese Bedienungsanleitung mit.

Zeichenerklarung und weitere Informationen

Die folgenden Symbole und Signalwérter werden in dieser Anleitung, auf dem Gerat
und/oder auf der Verpackung verwendet oder dienen zur Anzeige zuséatzlicher
Informationen.

|| Bedienungsanleitung lesen und beachten!

&WARNUNG' Wichtige Warnhinweise sind mit diesem Symbol
= gekennzeichnet.

EIN HINWEIS! Bezieht sich auf Personenschaden Bezieht sich auf
Sachschaden
i Wichtige Hinweise sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.

Konformitatserklarung (siehe Kapitel ,Konformitatserklarungen®): Mit diesem
Symbol gekennzeichnete Produkte erfiillen die Anforderungen der einschlagigen
EG-Richtlinien.

N
m

Vorsicht, heiRe Oberflachen! Teile des Kontaktgrills werden sehrheil3. Sie
kdnnten sich daran verbrennen.

Dieses Symbol weist auf besondere Vorschriften zur Entsorgung vonAltgerate
(siehe Kapitel ,Entsorgung®).

12 >
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SICHERHEIT

BestimmungsgeméaRe Verwendung

Dieser Kontaktgrill ist ausschlieBlich zum Zubereiten/Grillen geeigneter Lebensmittel geeignet. Des
Weiteren ist das Gerat nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt, sondern nur fiir die Nutzung
in Privathaushalten, nicht in Kiichen fir Mitarbeiter in Geschaften, Bliros und anderen gewerblichen
Bereichen, nicht auf Bauernhéfen und nicht durch Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen oder Bed & Breakfasts. Jede andere Verwendung oder Veranderung des
Gerates ist nicht bestimmungsgemal und strengstens untersagt. Fir Schaden, die durch
unsachgemafien Gebrauch oder falsche Bedienung entstehen, kann keine Haftung tibernommen
werden.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen und beachten Sie alle unten aufgefiihrten
Sicherheitshinweise. Bei Nichtbeachtung konnen erhebliche
Unfall- und Verletzungsgefahren sowie Sach- und
Gerateschaden entstehen.

AAWARNUNG!

Gefahren fiir Kinder und Personen mit eingeschrankten Fahigkeiten

[l Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartiber sowie von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des
Gerats unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

[l Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder durchgefiihrt werden, es sei denn,
sie sind 8 Jahre oder alter und werden beaufsichtigt. Das Gerat und das Netzkabel miissen fiir
Kinder unter 8 Jahren unzugénglich aufbewahrt werden.

[l Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder erkennen die Gefahren nicht, die im
Umgang mit elektrischen Geraten entstehen kénnen. Benutzen und lagern Sie das Gerat
deshalb auRerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren. Lassen Sie das Netzkabel
nicht herunterhangen, so dass es nicht herausgezogen werden kann.

[J  Halten Sie Verpackungsmaterial von Kindern fern — Erstickungsgefahr!

Gefahren im Umgang mit elektrischen Geraten

[l Schlieflen Sie das Gerat nur an eine vorschriftsmaRig installierte Schutzkontakt-Steckdose mit
einer Netzspannung gemaR Typenschild an.

[0 Wenn die Netzanschlussleitung beschadigt ist, darf sie nur durch eine vom Hersteller benannte
Fachwerkstatt ausgetauscht werden, um Verletzungs- und Unfallgefahren sowie Schaden am
Gerat zu vermeiden.

O Achten Sie darauf, dass sich die Steckdose in der Nahe des Gerates befindet und gut
zuganglich ist, um das Gerat im Stdérungsfall schnell vom Stromnetz trennen zu kdénnen.

O Reparaturen dirfen nur von autorisierten Fachwerkstatten durchgefiihrt werden. Nicht
sachgemaR reparierte Gerate stellen eine Gefahr fir den Benutzer dar.

[l Um Unfélle zu vermeiden, lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

O Um Unfélle zu vermeiden, schlief3en Sie nie mehrere Haushaltsgerate gleichzeitig an die
gleiche Schutzkontaktsteckdose an (z. B. Giber einen 3-Steckdosen-Verteiler).

[1  Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser und verwenden Sie es nicht im Freien, da es weder
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Regen noch anderer Feuchtigkeit ausgesetzt werden darf — Stromschlaggefahr!

Sollte das Gerat dennoch ins Wasser fallen, ziehen Sie zuerst den Netzstecker und nehmen Sie
dann das Gerat heraus! Benutzen Sie das Gerét danach nicht mehr, sondern lassen Sie es
zunachst von einem autorisierten Service-Center tberprifen. Dies gilt auch, wenn das Netzkabel
oder das Gerat beschadigt ist oder das Gerat heruntergefallen ist. Stromschlaggefahr!

Bei Nichtgebrauch, vor der Reinigung oder bei Stérungen immer den Netzstecker ziehen!
Niemals am Netzkabel ziehen! Stromschlaggefahr!

Achten Sie darauf, dass dasNetzkabel bzw. das Gerat niemals auf hei3en Flachen oder in der
Nahe von Warmequellen platziert wird. Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht mit heilen
oder scharfen Gegenstanden in Berihrung kommt. Stromschlaggefahr!

Knicken Sie das Netzkabel niemals und wickeln Sie es nicht um das Gerat. Dies kann zu
einem Kabelbruch fuihren. Stromschlaggefahr!

Benutzen Sie das Geréat nicht, wenn Sie auf nassem Boden stehen oder wenn lhre Hande oder
das Gerat nass sind. Stromschlaggefahr!

Offnen Sie niemals das Gerét und versuchen Sie niemals, mit Metallgegensténden in das
Innere des Gerates zu gelangen. Stromschlaggefahr!

Gefahren beim Betrieb des Kontaktgrills

Achten Sie darauf, dass Sie das Gerat auf einer ebenen, rutschfesten und hitzebestandigen
Flache aufstellen. Um einen Hitzestau zu vermeiden, stellen Sie das Gerat nicht direkt an eine
Wand oder unter einen Hangeschrank o. A. Decken Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht
ab. Achten Sie auf ausreichend Platz und Sicherheitsabstand zu allen leicht schmelzenden und
entziindlichen Gegenstanden.

Brandgefahr!

Beim Betrieb von Elektroheizgeraten entstehen hohe Temperaturen, die zu Verletzungen fiihren
konnen. So kénnen z. B. Gehause, Grillplatten etc. sehr heid werden. Berlihren Sie die heilRen
Oberflachen nie mit blolen Handen! Benutzen Sie deshalb die dafiir vorgesehenen Griffe und
tragen Sie immer warmeisolierende Kochhandschuhe. Machen Sie andere Benutzer auf die
Gefahren aufmerksam.

Verletzungsgefahr!

O

Beim Offnen und SchlieRen des Geratedeckels sowie bei der Benutzung des Gerétes kann
heilRer Dampf austreten — Verbrihungsgefahr!

Bewegen Sie das Gerat niemals, wenn es heil} ist oder wenn sich heilRe Speisen oder
Flissigkeiten darin oder darauf befinden. Verbrennungsgefahr!

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen, bevor Sie es reinigen und/oder verstauen. Bedenken
Sie, dass das Gerat auch nach dem Ausschalten noch sehr heil} sein kann. Verbrennungsgefahr!
Verwenden Sie ausschliellich Originalzubehdr. Bei Verwendung von nicht originalem Zubehor
erhoht sich die Unfallgefahr. Fir Unfalle oder Schaden durch nicht originales Zubehor wird
keine Haftung tbernommen. Bei Verwendung von Fremdzubehoér und daraus resultierenden
Schaden am Gerét erlischt jeglicher Garantieanspruch.

Benutzen Sie das Gerat ausschliefllich zum Zubereiten geeigneter Lebensmittel, niemals fir
andere Zwecke. Um Gefdhrdungen zu vermeiden, geben Sie keine Ubergrof3en
Lebensmittel hinein.

Geben Sie niemals Wasser zu heifslem oder brennendem Fett.



[1 Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und fettunempfindliche Flache, da sich Spritzer nicht
immer vermeiden lassen. Die Oberflache sollte leicht zu reinigen sein.

[l Verwenden Sie zum Reinigen der Antihaftbeschichtung niemals scharfe oder scheuernde
Reinigungsmittel oder scharfkantige Gegenstande, um eine Beschadigung der
Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

[J Lassen Sie das Gerat und alle Zubehorteile vor der Reinigung auf Raumtemperatur
abkuhlen. Bertihren Sie niemals heif3e Platten. Verbrennungsgefahr!

[l Um Gefahrdungen zu vermeiden, ziehen Sie bei Nichtgebrauch immer den Stecker aus
der Steckdose und lassen Sie das Gerat vollstandig abkuihlen.

[  Stellen und betreiben Sie das Gerat nur auf einer stabilen, ebenen und hitzebestandigen Flache.

[0 Der Betrieb des Gerates Uber eine externe Zeitschaltuhr oder ein
separates Fernbedienungssystem ist nicht vorgesehen.

[0 Lassen Sie das Gerat und alle Zubehorteile vor der Reinigung vollstandig abkuihlen.

[0 Reinigen Sie insbesondere die Oberflachen und Komponenten, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, nach jedem Gebrauch gemaf den Hinweisen im Kapitel ,Wartung,
Reinigung und Pflege“.

[0  Verwenden Sie keine scharfen Reinigungsmittel oder Scheuermittel.

[

Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit in das Geréateinnere gelangt.

[J Bitte beachten Sie die weiteren Hinweise im Kapitel ,Wartung, Reinigung und Pflege®.

KONSTRUKTION UND MONTAGE

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

WARNUNG!

Nach dem Auspacken liberpriifen Sie bitte das Gerat auf
Vollsténdigkeit und mogliche Transportschaden zu
vermeidenGefahren. Im Zweifelsfall verwenden Sie es nicht, sondern
kontaktieren Sie unseren Kundendienst. Den Kundendienst finden
SieAdresse auf der Garantiekarte.

Ihr Gerat und sein Zubehdr sind so verpackt, dass sie vor Beschadigungen geschutzt
sindwahrend des Transports.

* Nehmen Sie das Gerat vorsichtig aus der Verpackung.

» Entfernen Sie samtliche Verpackungen.

* Reinigen Sie das Gerat und alle Zubehorteile von Verpackungsstaubresten,im Kapitel ,Wartung,
Reinigung und Pflege“ beschrieben.

* Vor der ersten Inbetriebnahme ist es notwendig, das Gerat bei hochster Temperaturstufe ca.
5 Minuten leer aufzuheizen, um Fertigungsruckstadnde von den Grillplatten zu entfernen.

* Platzieren Sie den Kontaktgrill in der Nahe einer Schutzkontakt-Steckdose und achten Sie
darauf, dass die Steckdose gut erreichbar ist. « + Achten Sie auf einen eben, trockenen,
rutschfesten und hitzebesténdigen Untergrund.

19

. Ein leichter Geruch oder leichter Rauch, der wahrend des ersten Aufheizvorgangs auftreten
1 kann, ist normal und verschwindet nach kurzer Zeit. Dies ist kein Fehlfunktionen des
Gerates. Sorgen Sie fiir ausreichende Beliiftung, z. B. durch Offnen eines Fensters.
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» SchlieRen Sie das Gerat an die Schutzkontaktsteckdose an und fiihren Sie einen
Aufheizvorgang durch, wie im Kapitel ,Gerat verwenden® beschrieben.

i Wenn |hr Geréat nicht funktioniert, lesen Sie bitte dieWeitere Informationen finden Sie im
Kapitel ,Fehlerbehebung®.

* Nach dem Aufheizen das Gerat ausschalten, vom Stromnetz trennen und vollstandig
auf Raumtemperatur abkihlen lassen.
* Reinigen Sie den Kontaktgrill wie im Kapitel ,Wartung, Reinigung und Pflege” beschrieben.

VERWENDUNG DES GERATS

A

WARNUNG!

A

WARNUNG!

A

WARNUNG!

Vorsicht beim Grillen und beim Offnen des Deckels!Es tritt heier
Dampf aus - Verbriihungsgefahr!

Fassen Sie das Gerat und das Zubehor nur an den
dafiir vorgesehenen Griffen an.

Fassen Sie das Gerat und das Zubehor nur am dafiir
vorgesehenen Griff an und verwenden Sie warmeisolierte
Kochhandschuhe. Beriihren Sie die heiBen Oberflaichen niemals
mit bloBen Handen! Das Gerat und das Zubehor konnen sehr heily
sein - Verbrennungsgefahr!

Die Heizzone des Geratedeckels erwarmt sich ebenfalls bei
geoffnetem Deckel. Gehen Sie deshalb besonders vorsichtig vor,
um Verbrennungen und/oder Sachschaden zu vermeiden.

Benutzen Sie niemals Metallgegenstdnde oder andere scharfkantige Gegenstande zum
i Entfernen oder Drehen
Lebensmittel; verwenden Sie stattdessen einen hitzebestandigen Spatel aus Kunststoff

oder Holz.Schneiden Sie keine Lebensmittel, wahrend Sie sich auf oder im Gerat
befinden. verhindern, dass die Antihaftbeschichtung beschadigt wird. Beschadigte

juie

13

juie

Beschichtungen erschweren das Herausnehmen von Speiseresten, da diese an
derGrillplatten.

Sie kénnen den Deckel auch ganz nach hinten klappen, um eine gréRere Grillflache zu
schaffen.

Im Lieferumfang ist eine Tropfschale enthalten, die zum Auffangen vonFlissigkeiten
(Fett, Bratensaft usw.), die beim Braten austreten kénnen.

Stellen Sie vor jedem Gebrauch sicher, dass die Tropfschale richtig eingesetzt ist.
Uberschiissige Flissigkeiten flieRen (iber die Ablauféffnung an der jeweiligen Grillplatte in
die Tropfschale. Leeren Sie die Tropfschale rechtzeitig, um ein Uberlaufen zu vermeiden.

Neben den manuellen Einstellungsmdglichkeiten verfligt lhr Gerat Uber voreingestellte
Programme, die Sie Uber die entsprechenden Programmtasten auswahlen kénnen.
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Um den Kontaktgrill zu betreiben, gehen Sie wie folgt vor:

* Platzieren Sie das Gerat in der Nahe einer Schutzkontaktsteckdose und achten Sie dabei
darauf, dass dieSchutzkontakt-Steckdose ist gut zuganglich.

° Legen Sie nicht zu viele Zutaten auf die Girillplatte. Es sollten immergentigend Platz
1 zwischen den einzelnen Zutaten. Platzieren Sie die Zutaten nicht zu nah am Rand der
Grillplatte.

Achten Sie darauf, dass der Untergrund eben, trocken, rutschfest und hitzebestéandig ist. Der
Untergrund sollte fettabweisend und leicht zu reinigen sein, da Spritzer nicht immervermieden
werden.

Wenn Sie Fleisch grillen méchten, empfehlen wir, es nicht auf den Kontaktgrill sofort nach
L] der Entnahme aus dem Kuhlschrank, da sehr kaltes Fleisch bei plotzlicher Erhitzung dazu
1 neigt, viel Flissigkeit abzugeben. Fir optimale Grillergebnisse empfehlen wir daher, das
Fleisch ca. 20-25 Minuten vor dem Grillen aus dem Kihlschrank zu nehmen.

Bauartbedingt ist die Heizleistung im hinteren Mittelbereich der Grillplatten etwas geringer.
Dies dient unter anderem l|hrer Sicherheit. Wir empfehlen daher, in diesem Bereich etwas
dinnere Zutaten oder solche, die eine klrzere Garzeit bendétigen, zu grillen. Bitte beachten
Sie, dass bei Zutaten mit gleichen Eigenschaften (z.B. Konsistenz, Dicke etc.) die Garzeit
in diesem Bereich ca. 2-3 Minuten langer sein kann, bis der gewlinschte Zustand
(Braunung, Kerntemperatur, Gargrad etc.) erreicht ist.

juie

[8] Auch das Toasten von Sandwiches ist mit dem Gerat moglich.

Folie freigeben

Seitlich am Gerat befindet sich ein Entriegelungsschieber, den Sie in verschiedene Positionen
verstellen kdnnen. Die einzelnen Verstellmoglichkeiten werden weiter unten genauer
beschrieben.

Entriegelte Position: In dieser Einstellung ist der Geratedeckel entriegelt fixiert und I&sst sich bis ca.
90° 6ffnen.Verriegelte Position: Ist der Geratedeckel geschlossen (ohne Zutaten), kann mit Hilfe
dieser Einstellung der Geratedeckel in dieser Position fixiert werden. Nutzen Sie diese Einstellung
zum bequemen Transport und zur Aufbewahrung des Gerates.Verriegelte Position: Ist der
Geratedeckel geschlossen (ohne Zutaten), kann mit Hilfe dieser Einstellung der Geratedeckel in
dieser Position fixiert werden. Nutzen Sie diese Einstellung zum bequemen Transport und zur
Aufbewahrung des Gerates.

Positionen ,I“ — ,V*: Mit diesen Positionen konnen Sie den Abstand zwischen der oberen und unteren
Grillplatte einstellen, wobei Position ,|I“ den niedrigsten und Position ,V* den grofiten moglichen,
fixierbaren Abstand darstellt. Mit diesen Einstellungen wird der Geratedeckel in der jeweiligen
Position gehalten, so dass der Abstand zwischen den Grillplatten nicht kleiner als der eingestellte
Abstand werden kann. Verwenden Sie diese Einstellungen, wenn nicht das gesamte Gewicht des
Geratedeckels auf die jeweiligen Zutaten driicken soll (z. B. bei weichen Zutaten wie Fisch).
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ALLGEMEINE FUNKTION

Wenn Sie das Gerat an die Stromversorgung anschlief3en, leuchten alle Symbole und Anzeigen
auf dem Bedienfeld kurz auf. Anschlieend blinkt in der Temperaturanzeige die Anzeige ,OFF*
und die Ein-/Aus-Taste leuchtet. Wenn Sie keine weiteren Einstellungen vornehmen, erlischt die
blinkende Anzeige ,OFF* nach einiger Zeit.

° Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das Gerat ca. 1 Stunde nach der letzten
1 Einstellung automatisch ab bzw. wechselt in den Standby-Modus. Ein akustisches
Signal ertont, im Display erscheint ,OFF“ mit Hintergrundbeleuchtung, die den

Ausschaltzustand signalisiert.

& Die Temperatur lasst sich bei deinem Gerat zwischen 80°C und 220°C einstellen. Der
| Kontaktgrill verfigt zudem Uber eine Timerfunktion (Einstellung der Grilldauer). Du kannst

eine Betriebsdauer von 1-60 Minuten wahlen.

L]
1 Sie kdnnen das Gerat jederzeit ausschalten, indem Sie dieNetzschalter.

Hinweis: Sie kénnen den Heizvorgang jederzeit durch Driicken der Ein-/Aus-Taste unterbrechen. In
diesem Fall blinkt die Ein-/Aus-Taste.

Temperatur einstellen — ohne Grillzeitvorgabe (Timerfunktion)

1.

Schalten Sie nun das Gerat durch Driicken der Ein-/Aus-Taste ein. Alle Tastensymbole
leuchten auf, die Temperaturanzeige zeigt den voreingestellten Wert von 200°C und die
Uhrzeitanzeige den Wert ,00".

Driicken Sie die Temperaturtaste, um in den Temperaturmodus zu gelangen.
Die Temperaturanzeige blinkt nun.

Nun kénnen Sie mit der Reduziertaste oder der Erhdhentaste in 5°C Schritten die gewiinschte
Temperatur einstellen oder die Temperatureinstellung auf dem voreingestellten Wert von 200°C
belassen. Kurz nach der Einstellung wird der Wert dauerhaft in der Temperaturanzeige
angezeigt. Tipp: Durch langeres Driicken der Reduzier- oder Erhéhen-Taste wird die Temperatur
in 5°C-Schritten erhoéht.

Wahrend des Einstellvorgangs blinkt die Power-Taste. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um
den Heizvorgang des Gerates zu starten. Die Ein-/Aus-Taste leuchtet nun dauerhaft und der
Heizvorgang beginnt.

o
|

Wahrend der Heizphase blinkt der eingestellte Wert im Temperatur- Anzeige. Sobald die
eingestellte Temperatur erreicht ist, wird die Anzeige dauerhaft angezeigt. Wenn die
Temperatur wieder unter den eingestellten Wert fallt, wird die Der Heizvorgang beginnt

erneut, was wiederum durch Blinken der Temperaturanzeige angezeigt wird. Die
Temperaturanzeige blinkt, wenn das Gerat heizt.

(Zusétzlich) Grillzeit einstellen (Timerfunktion)

1.

Schalten Sie das Geréat durch Driicken der Power-Taste ein. Alle Tastensymbole leuchten auf,
die Temperaturanzeige zeigt den voreingestellten Wert von 200°C und die Uhrzeitanzeige zeigt
,00%

Stellen Sie die gewtlinschte Temperatur ein, wie im vorherigen Abschnitt beschrieben.
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w

Driicken Sie die Zeittaste, um in den Timermodus zu wechseln. Die angezeigte Zeit blinkt nun.
4. Stellen Sie die gewunschte Grillzeit mit der Reduziertaste oder der Erhdhentaste in 1-Minuten-
Schritten ein. Kurz nach der Einstellung wird die Zeit dauerhaft angezeigt.Tipp: Wenn Sie die
Reduzier- oder Erhdhentaste dauerhaft gedriickt halten, passt sich die Zeit in 1-Minuten-
Schritten an.

5. Wahrend des Einstellvorgangs blinkt die Einschalttaste. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um den
Heizvorgang zu starten. Die Ein-/Aus-Taste leuchtet nun dauerhaft und der Heizvorgang beginnt

Wichtiger Hinweis: Die eingestellte Grillzeit wird erst heruntergezahlt, wenn das Gerat die eingestellte
Temperatur erreicht hat.

Nach Ablauf der eingestellten Grillzeit ertdnt ein akustisches Signal und das Gerat schaltet die Heizfunktion
ab. Dies wird durch das Blinken der Ein-/Aus-Taste angezeigt.

Einseitiges Grillen

Mit Ihrem Kontaktgrill kbnnen Sie einseitig grillen und ihn so als Tischgrill verwenden. Diese
Methode empfiehlt sich bei weichen und nicht zu dicken Zutaten wie Gemise oder wenn Sie

eine groRere Grillflache bendtigen. Gehen Sie dazu folgendermalfien vor:

Hinweis: Links und rechts neben dem Griff befinden sich StandfiiRe. Drehen Sie beide Standfufie
vor dem Schlielen bzw. Herunterklappen des Geratedeckels ganz in die obere Position. Die
StandfliRe stabilisieren den Geratedeckel im aufgeklappten Zustand in der waagerechten Position.

1. Drehen Sie die beiden FifRRe bis zum Anschlag in die obere Position.

2. Offnen Sie den Geratedeckel senkrecht bis zum Anschlag und driicken Sie anschlieend
den Entriegelungsknopf seitlich am rechten Klappgelenk.

3. Drehen Sie den Geratedeckel nach hinten, so dass die obere und untere Grillplatte eine Flache bilden.

4. SchlieRen Sie das Gerat an eine Schutzkontaktsteckdose an. Schalten Sie das Gerat ein und stellen
Sie die gewlinschte Temperatur und ggf. die Grillzeit (Timerfunktion) ein, wie unter ,Allgemeine
Bedienung*“ beschrieben.

5. Bestreichen Sie die Grillplatten mit etwas Butter, Margarine oder hitzebestandigem Pflanzendl, bevor
Sie das Grillgut auf den Grill legen und den Aufheizvorgang starten.

6. Sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist, leuchtet die Temperaturanzeige auf dem Bedienfeld
dauerhaft. Die ggf. eingestellte Grillzeit beginnt nun abzulaufen.

7. Sobald die gewlinschte Temperatur erreicht ist, legen Sie Ihr Grillgut auf die Grillplatten.

8. Wenden Sie Ihr Grillgut nach Bedarf.

Hinweis: Achten Sie unbedingt darauf, dass die Tropfschale vollstandig im Gerat eingeschoben

und richtig positioniert ist, so dass austretende Flissigkeiten iber die Ablauféffnungen an beiden

Grillplatten in die Schale gelangen kénnen.

Grillen auf beiden Seiten
Diese Methode liefert die besten Ergebnisse beim Grillen von Fleisch, Fisch, Sandwiches usw., da

sie auf beiden Seiten grillt, ohne dass das Grillgut gewendet werden muss. Gehen Sie
folgendermafen vor:
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Schliel’en Sie das Gerat an eine Schutzkontaktsteckdose an. Schalten Sie das Gerat ein

und stellen Sie die gewlinschte Temperatur und ggf. die Grillzeit (Timerfunktion) ein, wie
unter ,Allgemeine Bedienung®“ beschrieben.

Offnen Sie den Geratedeckel, indem Sie ihn am Griff nach oben ziehen.

Bevor Sie das Grillgut auf den Grill legen, bestreichen Sie die Grillplatten mit etwas

Butter, Margarine oder hitzebestandigem Pflanzendl und starten Sie den Aufheizvorgang.
Sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist, leuchtet die Temperaturanzeige dauerhaft. Die
ggf. eingestellte Grillzeit beginnt nun abzulaufen.

Sobald die gewlinschte Temperatur erreicht ist, legen Sie lhr Grillgut auf die untere Grillplatte.
Schliel’en Sie den Geratedeckel ausschlief3lich am Griff.

i Beim Schlieflen des Deckels passt sich der Abstand der beiden Grillplatten automatisch
1 der Dicke des Grillgutes an (maximal 4-5 cm). Beachten Sie dabei, dass der Deckel in
einem gewissen Bereich schwenkbar ist, dabei aber leicht fixiert und parallel zum Griff

bleibt. Diese Fixierung lasst sich in der Regel durch leichten Druck auf den Deckel I6sen,
sodass sich die Position des Deckels und damit der oberen Grillplatte optimal an das
Grillgut anpassen lasst. Sie haben zudem die Mdglichkeit, unterschiedliche Abstéande
zwischen den Grillplatten einzustellen bzw. zu fixieren. Beachten Sie hierzu die Hinweise
im Abschnitt ,Entriegelungsschieber®.

Wenn lhr Grillgut den gewiinschten Zustand (Brdunungsgrad, medium oder well-done etc.)
erreicht hat, heben Sie den Geratedeckel am Griff an und entnehmen Sie das fertige Grillgut
vorsichtig mit einem hitzebestéandigen Holz- oder Kunststoffspatel. Befindet sich noch Grillgut auf
den Grillplatten, das aufgrund seiner Beschaffenheit (z. B. Konsistenz, Dicke) noch weitere
Garzeit bendétigt, schlieRen Sie den Geratedeckel wieder und lassen Sie es im Gerat, bis der
gewlnschte Zustand erreicht ist. Das Gerat muss nach jedem Gebrauch ausgeschaltet und
durch Ziehen des Netzsteckers aus der geerdeten Steckdose vom Stromnetz getrennt werden.
Lassen Sie das Gerat auf Raumtemperatur abkiihlen, bevor Sie es reinigen und/oder verstauen.

Grillthermometer

Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit dem Grillthermometer,

WARNUNG! demMessnadel ist sehr spitz. Verletzungsgefahr!

Das Grillthermometer oder die Messnadel konnennach Gebrauch

WARNUNG! heiB. Verletzungsgefahr!

Im Lieferumfang ist ein Grillthermometer enthalten, welches an das Gerat

™ angeschlossen werden kann, um die Kerntemperatur Ihres Grillgutes zu ermitteln.
1 Zudem konnen Sie am Geréat eine gewilinschte Kerntemperatur (Zieltemperatur)

einstellen. Bei Erreichen dieser Temperatur schaltet das Gerat die Heizfunktion ab und
benachrichtigt Sie mit einem akustischen Signal tiber das Erreichen der
Zieltemperatur.

Hinweis: Wenn Sie das Grillthermometer in Verbindung mit der Eingabe eines Zielwerts
verwenden, Temperatur ist die Nutzung der Timerfunktion und der voreingestellten
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Programme gleichzeitig. Wenn Sie die Timerfunktion oder eine der Bei voreingestellten Programmen
steht lhnen das Grillthermometer lediglich zur Anzeige der aktuellen Kerntemperatur zur Verfligung.

1. Entferne das Grillthermometer-Aufbewahrungsfach aus dem Gerategehause und nimm das
Grillthermometer inklusive Anschlusskabel heraus.

2. Verbinden Sie den Stecker des Grillthermometers mit der dafiir vorgesehenen
Anschlussbuchse am Gerat.

3. Die Thermometeranzeige leuchtet auf und zeigt die aktuell vom Thermometer gemessene
Temperatur an.

4. Stechen Sie die Messnadel des Grillthermometers in das Grillgut.

5.  Um eine Zieltemperatur einzustellen, driicken Sie die Thermometer-Taste. Die

Thermometeranzeige beginnt zu blinken, sodass Sie mit der Reduzier- oder Erh6hen-Taste die gewlinschte Zieltemperatur in 1~
Schritten einstellen kdnnen.coC-Schritten. Kurz nach der Einstellung zeigt das Thermometer wieder die aktuelle Temperatur an.
Tipp: Wenn Sie die Taste ,Reduzieren” oder ,Erhéhen” gedriickt halten, wird die Temperatur in 17c0C-Schritten.

6. Stechen Sie die Messnadel so weit wie mdglich in das Lebensmittel. Positionieren Sie sie
idealerweise in der Mitte des Lebensmittels und vermeiden Sie es, zu nah an der Ober-
oder Unterseite zu sein.

7. Sobald das Gerat mit dem Vorheizen fertig ist und die gewiinschte Grilltemperatur erreicht hat,
legen Sie Ihr Grillgut auf die Grillplatte und schlieRen Sie ggf. den Deckel.

8. Wenn die Kerntemperatur lhres Grillguts die eingestellte Zieltemperatur erreicht, ertont ein
akustisches Signal und das Gerat schaltet die Heizfunktion ab.

9. Um ein Weitergaren durch Restwarme des Gerates oder der Grillplatten zu
verhindern, entnehmen Sie lhr Grillgut umgehend.

10. Entfernen Sie die Messnadel aus dem Lebensmittel. Reinigen Sie das abgekihite
Thermometer nach Gebrauch griindlich und bewahren Sie es im dafiir vorgesehenen
Aufbewahrungsfach am Gerat auf.

Vorinstallierte Programme

Neben manuellen Einstellungen verfligt Ihr Gerat Gber voreingestellte Programme, die Uber die
entsprechenden Programmtasten ausgewahlt werden kdnnen. Die jeweiligen Zubereitungszeiten
und Temperaturen sind nach der Programmauswahl bereits voreingestellt und der Vorgang muss
nur noch durch Driicken der Ein-/Aus-Taste gestartet werden.

Bitte beachten Sie, dass die voreingestellte Grillzeit erst heruntergezahlt wird, wenn das Gerat die
eingestellte Temperatur erreicht hat, also die Vorheizphase abgeschlossen ist.

Wir empfehlen, Zutaten erst nach Abschluss des Vorheizens auf die Grillplatten zu geben.

Nutzen Sie die vorinstallierten Programme ausschlieRlich zum beidseitigen Grillen.

Wichtiger Hinweis: Die Programmeinstellungen fir Grillzeit und Temperaturen sind Richtwerte fiir
die Zubereitung von Ublichen Mengen und GréRen von Zutaten. Genaue Temperatur- und
Zeitangaben sind von verschiedenen Faktoren abhangig, wie etwa der Beschaffenheit (GroRe,
Menge oder Konsistenz) und Ausgangstemperatur der Zutaten sowie Ihren persénlichen Vorlieben.
Vergewissern Sie sich deshalb vor dem Verzehr, dass die Zutaten den erforderlichen bzw.
gewunschten Gargrad (z. B. medium oder well done) erreicht haben.

Uber die entsprechenden Programmtasten stehen Ihnen folgende Programme mit den
dazugehdrigen Einstellungen zur Verfigung.
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Programm Grillzeit Temperatur
Steak — blutig 3 Minuten 160°C
Steak — medium/rosa 3 Minuten 180°C
Steak — durchgebraten 4 Minuten 200°C
Hahnchenschenkel @ 12Minuten 210°C
Hamburger-Patties @ 4 Minuten 210°C
Fisch @ 8 Minuten 220°C
Gemuse @ 10Min. 200°C
Spiele @ 7 Minuten 220°C

Um das Gerat mit den Programmen zu nutzen, gehen Sie wie folgt vor:

1. Schalten Sie das Gerat durch Driicken der Ein-/Aus-Taste ein. Alle Tastensymbole leuchten, die
Temperaturanzeige zeigt den voreingestellten Wert von 200°C und die Uhrzeitanzeige zeigt ,00°.

2. Wabhlen Sie das gewtlinschte Programm durch Driicken der entsprechenden Programmtaste aus. Die
voreingestellten Werte werden nun im jeweiligen Display angezeigt.

3. Durch Driicken der Power-Taste wird der Heizvorgang gestartet. Die Ein-/Aus-Taste leuchtet
dauerhaft und der Heizvorgang beginnt.

4. Sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist, legen Sie lhre Zutaten auf die untere Grillplatte. Die
Grillzeit beginnt dann herunterzuzahlen.

Nach Ablauf der eingestellten Grillzeit ertont ein akustisches Signal und das Gerét schaltet die

Heizfunktion ab. Dies wird durch das Blinken der Ein-/Aus-Taste angezeigt.

WARTUNG, REINIGUNG UND PFLEGE

A Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker und lassen
Sie das Geriét vollsténdig abkiihlen, bevor Sie es reinigen und

1
IERNONG) weglegen! Stromschlaggefahr!
Achten Sie darauf, dass keine Fliissigkeit in das Gerat eindringt.
A Tauchen Sie das Gerit niemals in Wasser. Stromschlaggefahr!
WARNUNG!

HINWEIS: Verwenden Sie zur Reinigung niemals scharfe oder scheuernde Reinigungsmittel
oder scharfkantige Gegensténde.

Zur Reinigung der Gerateaullenseite und des Grillthermometers verwenden Sie ein
trockenes,leicht feuchtes, gut ausgewrungenes Tuch.

Anschliefiend grundlich trockenreiben.
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Reinigung der Grillplatten:

Achten Sie darauf, dass keine Fliissigkeit in das Gerat eindringt.
A Tauchen Sie das Geréat niemals in Wasser. Stromschlaggefahr!
WARNUNG!

Zur leichteren Reinigung sind die Grillplatten abnehmbar.

Lassen Sie das Gerét und die Grillplatten abkiihlen
A vollstiandig, bevor Sie die Grillplatten reinigen. Verbrennungsgefahr!
WARNUNG!

Zur Reinigung der Grillplatten zunéchst mit einer geeigneten weichen Birste oder einem Pinsel grobe
Speisereste entfernen, anschlieffend mit einem trockenen oder maRig feuchten, gut ausgewrungenen
Tuch nachwischen.

Grillplatten abnehmen

Zum Entnehmen der Grillplatten driicken Sie die jeweilige Entriegelungstaste und I6sen die

Platte vom Gerat.

Zum Wiedereinsetzen der Grillplatten fiihren Sie jede Platte mit den beiden Offnungen in die dafiir
vorgesehenen Befestigungen und driicken sie anschlielend vorne nach unten, bis sie hér-und
spurbar einrastet.

Reinigen Sie die Grillplatten in warmem Wasser mit Spilmittel und spiilen Sie sie anschliefsend
grindlich mit klarem Wasser ab.

Trocknen Sie die Platten sorgféltig mit einem trockenen Tuch ab.

Alternativ kénnen Sie die abgenommenen Girillplatten auch in der Spllmaschine reinigen.

°
|

Tropfschale reinigen

Entfernen Sie die Tropfschale nicht aus der Halterung am
,ﬁ, Gerit erst wieder auf Zimmertemperatur abgekiihlt ist (samt Inhalt).
WARNUNG! Entnehmen Sie die Tropfschale vorsichtig aus der

Geratehalterung und entsorgen Sie den Inhalt fachgerecht.
Sie kénnen die Tropfschale in warmem Wasser mit etwas Spulmittel reinigen. Anschlieiend
mit klarem Wasser griindlich abspulen und trocknen lassen.

i Alternativ kdnnen Sie die abgenommenen Grillplatten auch in der Spilmaschine reinigen.

Grillthermometer reinigen

HINWEIS: Achten Sie darauf, dass nur die metallische Messnadel des Grillthermometers mit
Fliissigkeit in Beriihrung kommt. Tauchen Sie das komplette Grillthermometer inklusive
Anschlusskabel bzw. Stecker nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Reinigen Sie die Messnadel des Grillthermometers mit Wasser und Spilmittel. Spiilen Sie
sie grundlich mit klarem Wasser ab und lassen Sie sie vollstandig trocknen.



Zur Reinigung der gummierten Flache und des Anschlusskabels verwenden Sie ein trockenes, leicht

angefeuchtetes und gut ausgewrungenes Tuch.

Anschlielend griindlich trocknen.

STORUNG UND BEHEBUNG

Stoérung:

Ursache:

Fix:

Das Gerat zeigt
keineFunktion.

Der Netzstecker ist nicht
eingestecktzum
Schutzkontakt Buchse
angeschlossen.

Stecken Sie den Netzstecker
in die
Schutzkontaktsteckdose
Kontaktbuchse.

Bei der ersten

Es gibt Schutz Einen Heizvorgang
Inbetriebnahme durchfiihrenohne Essen.
kann es zu leichter Stoffe, die Korrosion Danach
Rauch- und . verursachen bei der leichte Rauch und
Geruchsentwicklung Transport verhindern. Geruch
kommen.

Entwicklung verschwand.

Sollten Sie auf ein Problem stoRen, das hier nicht aufgefiihrt ist, kontaktieren Sie bitte unseren
Kundenservice. Serviceabteilung. Unsere Kundenberater helfen Ihnen gerne weiter. Unsere
Serviceadresse finden Sie auf der Garantiekarte. Da unsere Produkte stéandig weiterentwickelt und
verbessert werden, sind Design- und technische Anderungen méglich.

Technische Daten

Nennspannung: 220-240V~ Nennfrequenz: 50-60HzNennleistung: 1800-2200W Schutzklasse: |
Konformitatserklarungen

€

Verpackung entsorgen

Die EU-Konformitatserklarung kann angefordert werden bei derAdresse auf der
beiliegenden Garantiekarte angegeben. Mit dem CE-Zeichen gekennzeichnete
Produkte erfillen die Anforderungen aller geltenden EG-Richtlinien.

Entsorgen Sie Verpackungen getrennt. Kartons und Pappen kommen in die Altpapiertonne,
Folien in die Recyclingtonne.

Alte Gerate entsorgen

(Guiltig in der Europaischen Union und anderen europaischen Landernmit getrennten
Sammelsystemen fiir wiederverwertbare Materialien)

Altgerate gehoren nicht in den Hausmiill!

Das nebenstehende Symbol weist darauf hin, dass dieses Gerat der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese
Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerat am Ende seiner Lebensdauer nicht tiber den normalen Hausmdll
entsorgen diirfen, sondern es an einer dafir eingerichteten Sammelstelle, einem Recyclinghof oder einer
Entsorgungseinrichtung abgeben mussen. Diese Entsorgung ist fur Sie kostenfrei.

Batterien und Akkumulatoren, die nicht fest im Elektro- oder Elektronikgerat eingeschlossen sind und ohne
Beschadigung entnommen werden kénnen, missen an einer Sammelstelle vom Gerat getrennt und fachgerecht
entsorgt werden. Gleiches gilt fur Leuchtmittel, die ohne Beschadigung entnommen werden kénnen.

Schonen Sie die Umwelt und entsorgen Sie Abfille ordnungsgemaR.
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